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Kulinarische Kdstlichkeiten in gediegenem Ambiente 416 personen

Menu 1

‘A- Getriiffeltes Maroni-Siippchen

Schweinsfilet-Medaillons an Preiselbeer-Rahmjus
hausgemachte Spétzli | glasierte Trauben | Rahm-Wirz

Bratapfel «Krolls Style»
Vanille-Glacé | Marzipan
| Menu 2

Niisslisalat an Joghurt-Dressing
krosser Speck | Crotitons | Ei | Rostschalotten
Barbarie-Entenbrust an Morchel-Rahmsauce
gebratene Semmelschnitte | geschmorte violette Riiebli

Dominostein Kettenbriicke
Punschbirne | gerostete Mandeln | Birnen-Sorbet

Menu 3
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Randen-Carpaccio
Ziegenfrischkése | Thymian-Honig | gerdstete Haselniisse | Triiffel-Cre

Rindsfilet Stroganoff mit Tagliatelle

Zimt-Tiramisu mit getrinktem Honig-Lebkuchen
Zwergorangen-Ragout | Sauerkirsch-Sorbet

Menu 4
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Schweizer Lachs gebeizt
Zitronen-Salz | Safran | Sellerie-Créme

Kalbstafelspitz rosa gebraten | geschmortes Kalbsbaggli
Madeira-Piment-Jus | Zerbinati-Kiirbis | Herzoginnen-Kartoffeln (.

Warmes Schoggi-Chiiechli
hausgemachter Rumtopf | Tonkabohnen-Glacé
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