— RESTAURANT ==

.

o W

e

_—— ——

S ——

L s —1

7 %
%
“
v/l
&/
; %
>/
%
A
o
AR

e

VORSPEISEN
KiRBISCREMESUPPE 13
NUSSLISALAT 18

an Haus-Dressing

mit Speck, Fi und Crotitons
FLEISCHPLATTLI 14 ,r.
mit Schweizer Spezialititen
FONDUES

«DAS ORIGINAL>» 37

die Zollhuus-Hausmisehung

«SANNE-PLAUSCH~» Ao

mit Speck und Zwiebeln

FONDUE A DISCRETION ~ +9,»

Alle Sorten
\llergiker-into: Tassen Sie uns wissen
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DESSERT

IWETSCHGEN-SORBET 9 ||

mit Vieille Prune (=

VANILLESCHAUM 14 ‘

IM GLAS

mit Basler-Lickerli-Glace und
Birnen-Apfel-Kompott ~

«WALDBRISE~» Aa

mit Tomaten, Pilzen und Krautern

«ALPEN-RAUSCH~» 82

mit Ziegenfrischkése verfeinert

LUGABE jell

Cornichons, Zwiebeln, Maiskolbchen 1

Brot und Kartoffeln a discrétion
Herkunft Fondue: Jumi, Bern
Je 250 pro Person

ww.zollhuusaarau.ch

CHALET-APERD

Prosecco

Gespritzter Weisswein
Apérol Spritz
Winterzauber (Hausdrink)

WEISSWEIN

Aargau

Elia | Sélection Patrizia
Riesling-Silvaner
Waadt

Tradition Yvorne AOC | d‘Yvorne
Chasselas

Wallis

Heida AOC | Maraudeur
Heida

ROTWEIN

Aargau

Gheld AOC | Wehrli | Biberstein
Pinot Noir | Malbec

Cabernet Sauvignon | Tannat

Louis | Sélection Patrizia
Pinot Noir | Barrique

Wallis
Humagne rouge AOC | Cordonier & Lamon
Humagne rouge

Cornalin AOC | Cordonier & Lamon
Cornalin
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1dl
7.5dl

1dl
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ALKOHOLFREIES

Coca Cola I Cola Zero
Apfelschorle

Rivella rot | blau
Fusetea Lemon

Eptinger mit | ohne Kohlenséure

DESTILLIERTES
Humbel I Stetten
Buure Obstbrand (40%)
Buure Kirsch 40%)

Vielle Prune (40%)

Vielle Williams (40%)
Quittenbrand Nr. 12 (43%0)

BIER

Miillerbrau Extra
Miillerbriu Pale Ale
Miillerbriu non aleoholic

HEISSES

Kaffee | Espresso
Milchkaffee

Tee | diverse Sorten
Punsch Orange
(Gliihwein rot

psen, Alcopop

3.3dl
3.3dl
3.3dl
3.3dl
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